KBS Gastrotechnik
Theke Bakery & Backereibedarf
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AUSSTATTUNG FUR BACKEREIEN
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UMFASSENDES ANGEBOT

KBS Gastrotechnik hat einen Schwerpunkt in der Ausstattung von Béckereien. Wir bieten
hochwertige Gerate fiir Einzelgeschéfte und den Filialbetrieb. Kernstiick ist dabei die Bakery Serie,
deren besonderen Eigenschaften auf den folgenden Seiten ausfiihrlich beschrieben werden.

o - 3 YouTube Video
Ergénzt wird unser Programm fiir Backereien durch weitere Artikel. So haben wir mehrere

Verkaufs- und Panoramatheken fiir Kuchen und Torten. Sie unterscheiden sich in Stilrichtung
und Ausstattung, so dass fiir jede Anwendung das passende Gerat zu finden ist.

Kiihl- und Tiefkiihlschranke mit BackblechmaB (600 x 400 bzw. 800 mm) aus Stahlblech %
oder CNS in verschiedenen Qualititsstufen runden das Angebot ab. Kaltgetranke konnen den
Kunden im Service oder zur Selbstbedienung in Glastirkiihlschrianke angeboten werden.

Snacks fiir zwischendurch erfreuen sich zunehmender Beliebtheit. Die Erwdrmung im

HeiBluftofen geht schnell und unkompliziert. Mit unseren Untertisch-Spiilmaschinen in zwei
verschiedenen Qualitatsstufen kdnnen sowohl Euronorm-Wannen und Boxen als auch Tassen, Glaser und
Teller aus dem Snackbereich schnell gereinigt werden.



https://www.youtube.com/watch?v=Lq2VA50V_AU
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BAKERY — AN JEDEN RAUM ANGEPASST

Verbraucher suchen nicht nur nach dem Standardsortiment wie Backwaren, sondern wollen auch eine Tasse Kaffee trinken und bei einem
Treffen mit Freunden Kuchen oder Snacks genieBen. Backereien werden zu Treffpunkten und bieten je nach Tageszeit verschiedene Sorti-
mente an. Das Angebot wird immer vielféltiger. Die neue Linie Bakery greift diesen Trend auf. Bakery ist ideal fiir moderne Verkaufs-
konzepte, die Flexibilitat in der Gestaltung erfordern.

Sie hietet die Moglichkeit, auch tagstiber schnell auf Sortimentsanderungen zu
reagieren. Die Gerdte zeichnen sich durch modernes Design aus, haben viele
Ausfilhrungsvarianten und sind in einer Vielzahl von GroBen erhaltlich.
Dank dieser Merkmale sind sie perfekt fiir jeden Ort geeignet,
unabhangig von GroBe und Ausstattung.

Klappbare Frontverglasung
mit Biegeradius R20

LED-Beleuchtung

Zusétzliche Glasablage
mit LED-Beleuchtung
— zusatzliche Option

Holzgitter fiir Brot —
keine sichtbaren Krimel

Granitarbeitsplatte grau Krimelschublade aus Edelstahl

in Serienausstattung
(Stérke: 20 mm)

Steckdose mit Sicherung

Modellvariante Elektronische Temperaturkontrolle

mit Zusatzoptionen

Aufbewahrungsraum fiir 20 Backbleche

Die Gerdte sind fir die Einzelaufstellung ideal. Diese Modellreihe eignet sich jedoch auch hervorragend fiir Kanalbau und
eine individuelle auf den Kunden angepasste Béckereiverkaufsthekenanlage. Auch Lieferung ohne Verkleidung mdglich.
Fragen Sie uns an, wir unterbreiten lhnen gerne ein Angebot.

Verschiedene Dekore zur Auswahl nach Verfugbarkeit tw. gegen Mehrpreis:

TRO1 TR02 TRO3 TRO4 TR05 TRO6 TRO7 TRO8 TRO9 TR10 TR11 TR12 TR13 TR14

UI90SE D375SE D9103PR D30250W 0854BS DI4500W D24190W D3275MX 9614BS D10410W D3168MX D2605VL

DRO1 DR02 DRO3 DRO4 DR05 DR06 DRO7 DR08 DR09 DR10 DR11 DR12 DR13 DR14 DR15 DR16 DR17 DR18




| Klappbare Frontverglasung

Klappbare Frontverglasung
Nahaufnahme

Sicherungshalterung
| Befestigung an Scheibe

i 4
Sicherungshalterung
— Ausrollmechanismus




Ausstellungsflache
in BackblechmaB

Luftansauggitter |
Luftansauggitter mit
Entsperrmechanismus
Herausnehmbares
Luftansauggitter

Einfache Entnahme
der Ausstellungsfléche
aus beschichteten Stahlblech

Hochwertiges Holzgitter
zur Brotablage,
keine sichtbaren Kriimel

Holzgitter kann einfach
angehoben werden

Die darunterliegende
Kriimelschublade aus Edelstahl
kann herausgezogen und
gereinigt werden




BAKERY THEKE — MERKMALE

‘ -1 . I | Hochwertige Granitarbeitsplatte,
R

20 mm Stérke

Stabile Befestigung
der Zahiplatte

| LED-Beleuchtung

Bakery cold verhindert
das Beschlagen der Scheibe

Frontbeliiftung bei ‘




| Viel Stauraum bedienerseitig

Maschinengitter abnehmbar
zur einfachen Reinigung
des Kondensators

GroBer Aufbewahrungsraum
fiir Backbleche
(Vorderansicht)

GroBer Aufbewahrungsraum

fiir Backbleche
(Seitenansicht)
Elektronische
Temperaturkontrolle
Gerateein- und Ausschalter,
Schalter fiir Beleuchtung
Steckdose
mit Sicherung
Einstufiger
Kassentisch
Zweistufiger

Kassentisch
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AuBenmaBe Bx T x H
Anschlusswert
Energieverbrauch
Ablagerdume mit Schienen
Staurdume im Unterbau
Gewicht

930 x 985 x 1200 mm
230V/38W
0,50 kWh/24 h

1xB 820 mm, H470 mm
140 kg

Bakery 130 N

1330 x 985 x 1200 mm
230V/52 W

0,70 kWh/24 h

2 xB 600 mm, H 470 mm
160 kg

Bakery N

Bakery NB

Bakery N

Béckereiverkaufstheke ungekiihlte Ausfiihrung
+ Separat schaltbare LED Auslagenbeleuchtung
* Ausstellungsfléache aus beschichtetem Stahlblech
+ 10° geneigte Ausstellungsflache
 Ausstellungsflache 650 mm tief
* Zwischenglasablage 400 mm tief
* Gebogener Glasaufbau, Frontkippscheibe
* Granitarbeitsfldche, grau gesprenkelt Tiefe 210 mm
* 1 bzw. 2 bedienerseitige Staurdume im Unterbau
+ Separat mit 3 A abgesicherte Steckdose,
bedienerseitig
+ Holzzwischenboden, schwarz
 Seiten und Frontverkleidung Melamin,
&hnlich Walnuss Holz
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

Bakery NB

Béckereiverkaufstheke ungekiihlte Ausfiihrung

Wie Bakery N, jedoch:

 Ausstellungsflache Holzrost

 Edelstahl-Krimelschublade

* 1 bzw. 2 Ablagerdume mit Schienen im Unterbau
flir 10 bzw. 20 Backbleche (600 x 400 mm)

1200+10

820+10

S ms
985
Bakery N/ NB

Die hier angebotenen Geréte sind fiir die Einzelaufstellung vorgesehen.
Diese Modellreihe eignet sich jedoch hervorragend fiir Kanalbau und
eine individuelle auf den Kunden angepasste Béackereiverkaufstheken-
anlage. Auch Lieferung ohne Verkleidung maglich. Fragen Sie uns an,
wir unterbreiten Ihnen gerne ein Angebot.

Bakery 90 NB Bakery 130 NB

930 x 985 x 1200 mm 1330 x 985 x 1200 mm
230V/38W 230V/52 W

0,50 kWh/24 h 0,70 kWh/24 h

1 x fir 10 Backbleche
1xB 330 mm, H 470 mm
150 kg

2 x flir je 10 Backbleche
1xB 310 mm, H 470 mm
180 kg

Artikelnummer

62.1930

62.1330

62.1931

62.1331



Bakery cold

Béackereiverkaufstheke gekiihlte Ausfiihrung

Wie Bakery N, jedoch:

+ Umluftkiihlung, Kéltemittel R 290

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige

+ Geréte Ein-/Ausschalter

+ Kondensator leicht zu reinigen fir bessere Hygiene
und Langlebigkeit des Aggregates

Bakery hot
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Béckereiverkaufstheke fiir warme Speisen

Wie Bakery N, jedoch:

+ Mechanische Temperaturanzeige

+ Ein-/Ausschalter

+ Beheizte Ausstellungsfléche aus beschichtetem Stahlblech
+ Heizkdrper im Glasaufbau

Fiir weitere
Informationen und
Preise QR-Code

scannen oder
hier klicken!

Bakery cold
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Bakery hot Bakery cold
IZEEEE c:-orv o0 cold Bakery 130 cold Bakery 90 hot Bakery 130 hot
AuBenmaBe B x T x H 930 x 985 x 1200 mm 1330 x 985 x 1200 mm 930 x 985 x 1200 mm 1330 x 985 x 1200 mm
Temperatur +4 °C bis +10 °C +4 °C bis +10 °C +30 °C bis +60 °C +30 °C bis +60 °C
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60 %) 3 (+25 °C/60 %) -
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) - -
Anschlusswert 230V/949 W 230V/983 W 230V/2000 W 230V/2000 W
Ablagerdume mit Schienen 1 x fiir 10 x Backbleche - 1 x fiir 10 x Backbleche
Staurdume im Unterbau - 1xB 790 mm, H470 mm 1xB 760 mm, H 470 mm
Warenprasentationsflache 0,88 m? 1,39 m? 0,55 m? 0,81 m?
Energieverbrauch 2.665 kKWh/Jahr 2.811 kWh/Jahr 5.840 kWh /Jahr 6.570 kWh/Jahr
Gewicht 160 kg 190 kg 150 kg 180 kg
Artikelnummer 62.1932 62.1332 62.1933 62.1333



https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/baeckerei-kuehlung-tiefkuehlung-cl-5-119---2.html
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Jamaika 1400

Jamaika Serie

Umluft Kuchen-Verkaufstheke Jamaika
* |deales Produkt fiir Laden- und Messebau
+ AuBenmaterial Holz Mahagoni furniert
+ Innenmaterial Glas, Holz Mahagoni furniert
+ Temperatur +5 °C bis +15 °C
* UT/RF +25 °C/60 %
* Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Kéltemittel R 290
* Gebogener Glasaufbau mit beliifteter Frontscheibe
+ 3 gekiihlte und mit LED beleuchtete Glasablagen
+ Glasablagen héhen- und neigungsverstellbar
+ 2 bedienerseitige Glasschiebetiren
(1 Glasdrenttir bei Jamaika 700)
+ Kriimelschublade aus Edelstahl
+ Regelung der Luftentfeuchtung bis 40 %,
optional lieferbar (siehe Zubehdr)
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

Detailskizzen finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de

Fiir weitere
Informationen und
Preise QR-Code
scannen oder
hier klicken!

Luftentfeuchtungsregelung  63.0150

IZEEEEEE ke 700 Jamaika 1000 Jamaika 1400
AuBenmaBe Bx T x H 700 x 865 x 1360 mm 1000 x 865 x 1360 mm 1400 x 865 x 1360 mm
Anschlusswert 230V/400W 230V/500 W 230V/640W
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%)
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018)
Ausstellungs-/Warenprésentationsfliche 0,96 m?/0,67 m2 1,50 m?/1,01 m? 2,10 m?/1,46 m?
Energieverbrauch 2.117 KWh/Jahr 2.701 KWh/Jahr 3.358 kWh/Jahr
Anzahl der Tiren 1 Glasdrehttir 2 Schiebetiiren 2 Schiebetiiren
Gewicht 100 kg 227 kg 275kg
Artikelnummer 63.0064 63.0094 63.0104


https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/baeckerei-kuehlung-tiefkuehlung-cl-5-119---2.html
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Panoramavitrinen .

Cube

Umluft Panoramavitrine mit LED-Beleuchtung

+ Fir die Prasentation von Kuchen

+ AuBenmaterial: Glas, Kunststoff, Edelstahl

+ Innenmaterial: Glas, Edelstahl

+ Fiinfseitig isolierverglast

+ \lerglasung aus energiesparendem Isolierglas

+ Serienzubehdr: 2 Glasetagen mit héhenverstellbaren
Edelstahl-Auflagewinkeln und horizontalen LED-Linien

+ Auslageboden aus Milchglas mit 2 LED-Linien
hinterleuchtet

+ Umluftkiihlung

+ Bedienerseitig 2 Schiebetiiren

+ Separat schaltbare LED-Beleuchtung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Elektronische Temperaturregelung

+ 4 Rollen, davon 2 mit Feststellbremse

O->>

(moden_______JLE

AuBenmaBe Bx T x H 915x693 x 1210 mm
Temperatur +2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%)
Bruttoinhalt 2701
Anschlusswert 230V/475W
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018)
Warenprasentationsflache 1,35 m?
Energieverbrauch 2.703 kWh/Jahr
Tauwasserverdunstung ja
Automatische Abtauung ja
Kaltemittel R 290
Gerduschpegel 60 dB
Gewicht 172 kg
Artikelnummer 916.0270

o |

i
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Karina Serie

Verkaufsvitrine
I — « Fiir die Présentation von Kuchen und Torten
* AuBenmaterial: Glas, Aluminium, Holz
+ Innenmaterial: CNS
. * Flinfseitig isolierverglast
* Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55%)
+ Kéltemittel R 290
* Verglasung aus energiesparendem, dreifachen Isolierglas
‘ + 3 Glasetagen mit CNS Auflagewinkel, héhenverstellbar

(bei Karina 187: 2 Glasablagen pro Etage)
+ Edelstahlauslageboden
+ Bedienerseitig mit 2 Schiebettiren auch bei Karina 97
2 + Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
—— = ' + Schaltbare LED-Innenbeleuchtung
+ Digitale Temperaturanzeige
« Elektronische Temperaturregelung
* Umluftkiihlung
+ Max. Innenraum-Luftfeuchte 70 %
+ Robuster, formschoner Tirgriff
+ 4 Rollen, davon 2 mit Feststellbremse

o->| 0> 0>

Verkaufsvitrine Karina 97 und 137 Praline/Schoko
Karina 137 Wie oben, jedoch:
+ Speziell fiir die Prasentation von Pralinen und Schokolade
* Innenraum-Luftfeuchte 40 % bis 44 %
+ Kaltemittel R 600 a

Karina oV
Wie Karina, jedoch:
+ Ohne Verkleidung
(fur bauseitige
Verkleidung oder Einbau)
M Karina 97 Karina 97 Praline/Schoko Karina 137 Karina 137 Praline/Schoko Karina 187
AuBenmaBe BxTxH 941 x 700 x 1340 mm 941 x 700 x 1340 mm 1341 x 700 x 1340 mm 1341 x 700 x 1340 mm 1800 x 700 x 1340 mm
Temperatur +3°Chis +10 °C +14 °C bis +16 °C +3°Chis +10 °C +14 °C bis +16 °C +3°Chis +10 °C
Bruttoinhalt 3801 3801 550 | 5501 750
Anschlusswert 230V/310W 230V/700W 230V/530 W 230V/1000 W 230V/630W
Energieeffizienzklasse  C (EU 2019/2018) - D (EU 2019/2018) - E (EU 2019/2018)
Warenprasentationsfl. 0,48 m? 0,48 m? 0,65 m? 0,65 m? 0,98 m?
Energieverbrauch 1.733 kWh/Jahr 1.733 kWh/Jahr 3.167 kWh/Jahr 3.167 kWh/Jahr 3.751 kWh/Jahr
Serienzubehdr 3 Glasetagen 395 x 865 mm 3 Glasetagen 395 x 865 mm 3 Glasetagen 395x 1270 mm 3 Glasetagen 395 x 1270 mm 6 Glasetagen 395 x 865 mm
Anzahl der Tiiren 2 Schiebetiiren 2 Schiebetiiren 2 Schiebetiiren 2 Schiebetiiren 2 Schiebetiiren
Gewicht 200 kg 200 kg 279 kg 279 kg 350 kg
Artikelnummer 2312.0017 2312.0018 2312.0019 2312.0020 2312.0021
m Karina 97 oV Karina 137 oV Karina 187 oV
Energieeffizienzklasse  C (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018)
Gewicht 168 kg 250 kg 310kg

Artikelnummer 2311.2023 2311.2025 2311.2028



https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/baeckerei-kuehlung-tiefkuehlung-cl-5-119---2.html

Selbstbedienungstheken — Bestiickung von vorne .

Karina SB

Selbsthedienungstheke (vorne offen) mit

bedienerseitig 2 Drehtiiren zum Bestiicken

+ \lerglasung aus energiesparendem 3-fach Isolierglas

+ 3-seitig isolierverglast

+ 3 Glasetagen mit CNS Auflagewinkel,
héhenverstellbar

+ AuBenmaterial: Glas, Aluminium, Holz

+ Innenmaterial CNS

+ Kaltemittel R 290

* Zwei kurze Glaser im Frontbereich zur Flihrung des
Luftstroms, Eingriffshéhe zwischen den Glédsern 461 mm

+ Edelstahlauslageboden

+ Separat schaltbare LED Innenbeleuchtung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Elektronische Temperaturregelung

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ 4 Rollen, 2 mit Feststellbremse

+ Leicht wechselbare Dichtung

+ Keine Lagertheke

Karina SB oV

Wie Karina SB, jedoch:
+ Ohne Verkleidung
(fur bauseitige Verkleidung oder Einbau)

Karina SB W

Wie Karina SB, jedoch:
+ Selbstbedienungstheke (vorne offen)
mit geschlossener Riickwand

Karina SB W oV

Wie Karina SB W, jedoch:
+ Mit geschlossener Riickwand
+ Ohne Verkleidung
(fir bauseitige Verkleidung oder Einbau)

o e e

Lieferbare Farben Mehrpreisoption

(fir Geréte mit Verkleidung)

RAL 1037 RAL2002 RAL 2008 RAL 3000 RAL5010 RAL5015

Karina 97 SB

oV

RAL6018 RAL6027 RAL7035 RAL9005 RAL9006 RAL 9010

_ Auch ohne v

um Einbau er

Karina 137 SBW

erk\eid““g
haltlich

I «rina o7 sB Karina 137 SB Karina 97 SB W Karina 137 SB W
AuBenmaBe BxTxH 941 x 735 x 1340 mm 1341 x 735 x 1340 mm 941 x 735 x 1340 mm 1341 x 735 x 1340 mm
Temperatur +6 °C bis +9 °C +6 °C bis +9 °C +6 °Chis +9 °C +6 °Chis +9 °C
UT/RF +25°C/60 % +25°C/60 % +25 °C/60 % +25 °C/60 %
Bruttoinhalt 3801 550 3801 5501
Anschlusswert 230V/500 W 230V/500 W 230V/500 W 230V/500 W
Serienzubehdr 3 Glasetagen 395 x 865 mm 3 Glasetagen 395 x 1270 mm 3 Glasetagen 395 x 865 mm 3 Glasetagen 395 x 1270 mm
Turen/Ruckwand 2 Drehtiiren 2 Drehtiiren Geschlossene Riickwand Geschlossene Riickwand
Gewicht 200 kg 245kg 200 kg 245 kg
Artikelnummer 2311.2097 2311.2137 2311.2095 2311.2135

I «ina 97 sB ov Karina 137 SB oV Karina 97 SB W oV Karina 137 SB W oV
Gewicht 190 kg 230 kg 190 kg 230kg
Artikelnummer 2311.2093 2311.2133 2311.2090 2311.2130




Panoramavitrinen

Prisma Serie

Panoramavitrine fiir die Présentation
von Kuchen

* AuBenmaterial: Aluminium eloxiert
+ Innenmaterial: Kunststoff
* Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60%)
A * Vierseitige Verglasung aus
a energiesparendem, dreifachen Isolierglas
 Innenbeleuchtung mit separatem Schalter
A A + Digitale Temperaturanzeige
1 " | 1 .
G 11TTl G « Elektronische Temperaturregelung
M | M =i + Umluftkiihlung
A =g « Kltemittel R 290
G N + Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
| I b + Robuster Tirgriff
Jea « 4 Rollen (6 Rollen bei Prisma 800 TN/PF)
o, | B * Turanschlag rechts, links werkseitig
:“‘{: __wmEm mit Mehrpreis lieferbar (nur Prisma 200/400)
% —
% — —
\\\ —
B ) L]
Prisma 400 TN/PG (Silber) Prisma 800 TN/PF (Silber) Bronze - Silber
[CrT=2)) B [T
. | . . \ i
I 0 .
80— 506 690 1270
1196
Prisma bedienerseitig Prisma 400 Prisma 800
[ Fiisa 200 TN/PF Prisma 400 TN/PF Prisma 400 TN/PG Prisma 400 TBV/PF Prisma 800 TN/PF
AuBenmaBe Bx T x H 680 x 690 x 1220 mm 680 x 690 x 1820 mm 680 x 690 x 1820 mm 680 x 690 x 1820 mm 1270 x 690 x 1820 mm
Temperatur +4 °Cbis +10 °C +4 °Cbis +10 °C +4 °Cbis +10 °C -10°Chis-17 °C +4 °Chis +10 °C
Bruttoinhalt 200 400 | 400 | 400 | 800 |
Anschlusswert 230V/410W 230V/580 W 230V/590 W 230V/510W 230V/850 W
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018)
Warenprasentationsfidche 0,28 m? 0,52 m? 0,48 m? 0,52 m? 1,04 m?
Energieverbrauch 1.687 kWh/Jahr 1.835 kWh/Jahr 1.922 kWh/Jahr 3.551 kWh/ Jahr 4.152 kWh/ Jahr
Serienzubehdr 3 Roste 435 x 505 mm 5 Roste 435 x 505 mm gz%r;dfnﬁqlasablagen 5 Roste 435 x 505 mm 10 Roste 435 x 505 mm
Besonderheit - - Drehgestell Tiefkiihlung -
Gewicht 122 kg 183 kg 183 kg 195 kg 257 kg
Artikelnummer (Bronze)  2323.1200 2320.1421 2320.1425 2323.1412 2323.1800
Artikelnummer (Silber) ~ 2323.1202 2320.1418 2320.1423 2323.1411 2323.1803



Snelle Serie

Panoramavitrine fiir die Prasentation von Kuchen
+ AuBenmaterial: Aluminium eloxiert, silber oder bronze
+ Innenmaterial: Kunststoff
+ \lerglasung aus energiesparendem,
dreifachen Isolierglas
+ LED-Innenbeleuchtung
+ Separater Lichtschalter
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Elektronische Temperaturregelung
+ Umluftkiihlung
+ Kaltemittel R 290
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Innenraum-Luftfeuchte 75 %
 Tlranschlag rechts
+ Robuste Griffleiste
+ 4 Rollen

Panoramavitrine Snelle 351 Q Pralinen
Wie Snelle 351, jedoch:

+ Speziell fir die Prasentation von Pralinen
+ Innenraum-Luftfeuchte 40 % bis 44 %

+ Alle Modelle auch mit Ttiranschlag links
werkseitig mit Mehrpreis lieferbar

Fiir weitere
Informationen und
Preise QR-Code
scannen oder
hier klicken!

m Snelle 351 Q Bronze

0>

Panoramavitrinen .
il ‘ T
' |

0>

W ]

Snelle 351 R Bronze

Snelle 351 R Bronze

Snelle 351 G Bronze

Snelle 351 Q Silber

Snelle 351 Q Pralinen Bronze

AuBenmaBe Bx T x H 595 x 658 x 1810 mm 595 x 658 x 1810 mm 595 x 658 x 1810 mm 595 x 658 x 1810 mm
Temperatur +4 °C bis +10 °C +4 °C bis +10 °C +4 °C bis +10 °C +14 °C bis +16 °C
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/ 60%) 3 (+25 °C/ 60%) 3 (+25 °C/ 60%) 3 (+25 °C/ 60%)
Bruttoinhalt 3501 3501 3501 3501
Anschlusswert 230V/440W 230V/440W 230V/440W 230V/500 W
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) -
Warenprasentationsflache 0,45 m? 0,44 m? 0,45 m? 0,45 m?
Energieverbrauch 2.049 kWh/Jahr 2.217 KWh/Jahr 2.049 KWh/Jahr kA,
Serienzubehdr 5 héhenverstellbare Glasablagen ﬁgﬁgi‘;ﬁg;:;g;%g;ﬁ dizq 8rgmn’1m, 5 Roste 5 hohenverstellbare Glasablagen
AL AR nicht verstellbar, mit Drehgestell SUUR A0 il AR A il
Gewicht 163 kg 166 kg 165 kg 163 kg
Artikelnummer 2351.1351 2351.1350 2351.1352 2351.1359

I sqee 351 Q Silber

Artikelnummer

Snelle 351 R Silber

Snelle 351 G Silber

Snelle 351 Q Pralinen Silber

2351.1362

2351.1363

2351.1364

2351.1365

15.


https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/baeckerei-kuehlung-tiefkuehlung-cl-5-119---2.html

AuBenmaBe Bx T x H 760 x 729 x 2005 mm

Temperatur +/-0 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Nutzinhalt 3031
Anschlusswert 230V/194 W
Energieverbrauch 927 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse E (EU 2015/1094-1V)
Bruttogewicht 166 kg
Artikelnummer 6042.1013

Auflageschiene (Stick) 83.1505
Rost 83.1506

Fiir weitere
Informationen und
Preise QR-Code

scannen oder
hier klicken!

AuBenmaBe Bx T x H 740 x 990 x 2010 mm

Temperatur +2 °C his +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto-/Nutzinhalt 8521/6191
Anschlusswert 230V/330 W
Kéltemittel R 290
Energieverbrauch 790 kWh/Jahr

Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V)
10 Paar L-férmige

SHTETBIRZAET Auflageschienen, CNS
Gewicht 161 kg
Artikelnummer 34.7800

Auflagenschienenpaar 80.9331

‘%@ K Bs Backerei-Kuhlschranke Euronorm

BKU 607

Euronorm-/Backerei-Kiihlschrank

BackblechmaB: 600 x 400 mm

* AuBenmaterial: Edelstahl 201, 3-seitig

+ Innenmaterial: CNS

+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung

+ Automatische Abtauung

+ Umluftkiihlung

+ Kaltemittel R 290

+ SerienmaBig mit 3 rilsanierten Rosten

+ Maximal kdnnen 20 Roste/Bleche 600 x 400 mm
mit 60 mm Abstand eingebracht werden

+ SelbstschlieBende Tir mit Zylinderschloss
bei 90° arretierend

+ Edelstahl-Boden mit Reinigungsablauf

+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste

+ Leicht wechselbare Tlirmagnetsteckdichtung

+ Edelstahl-FiiBe héhenverstellbar von 125 bis 200 mm

KU 800 CNS

Euronorm- /Backerei-Kiihlschrank

BackblechmaB: 600 x 800 mm

+ AuBenmaterial: CNS 18/10, 3-seitig

+ Innenmaterial: CNS

* Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Visuelle Alarmanzeige

+ \erdampferfreier Innenraum mit Beleuchtung

+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung

+ Display-Anzeige des Kiihl-Abtauvorgangs

* Umluftkiihlung

* 65 mm Isolierung

+ Boden als Wanne ausgebildet

+ Doppelt gestanzte Rasterleisten

* Einbringung von max. 26 Paar L-Auflageschienen
in einem Abstand von 49 mm oder 36 Paar
Auflageschienen im Abstand von 35 mm mdglich

* SelbstschlieBende Tir, abschlieBbar

* Eingelassene, ergonomisch geformte Griffleiste

« Tlranschlag rechts

* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung

+ Klappbare Maschinenfachblende

+ Kondensator mit Fettfilter

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS,
150 mm bis 200 mm

+ Backbleche nicht im Lieferumfang enthalten


https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/baeckerei-kuehlung-tiefkuehlung-cl-5-119---2.html

TNk

Backerei-Kuhlschranke Euronorm .

KBS 520 BKU

Euronorm- / Béckerei-Kiihischrank

BackblechmaB: 600 x 400 mm (Moden G

+ \ollttir-KiihIschrank

. ‘ e re— AuBenmaBe B x T x H 777 x 7151720 mm
+ GroBflachiger Riickwandverdampfer | Temperatur +/-0 °C bis 48 °C
ol . i -

+ AuBenmaterial: Stahlblech, weiB ) A KimaKlasse (UT/RP) 4430 °C/55 %)
* Fugenloser ABS Kunststoffinnenbehélter & _
+ Innengestell mit Auflageschienen aus CNS, : Brutto-/Nutzinhalt 5201/4101

leicht herausnehmbar Anschlusswert 230V/130 W
« Geeignet fiir 600 x 400 mm Bleche oder Roste Tauwasserverdunstung  ja
+ Digitale Temperaturanzeige i Automatische Abtauung  ja
+ Manuelles Thermostat — Kaltemittel R 600 a
55 mm Isolierung | Energieverbrauch 624 kWh/ Jahr
+ Umluftkdhlung ] Energieeffizienzklasse  C (EU 2015/1094-IV)
+ \ollttir mit integrierter, vertikaler Griffleiste L Slpaar iormige
. THr mit Schloss ; Serienzubehtr Afiagsschienen
+ Tiiranschlag rechts, wechselbar | ’ Gewicht 97 k
+ Servicefreundlich h e\{wc g
« Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung i Artikelnummer 34.7519

+ \orne 2 héhenverstellbare FiiBe

+ Hinten 2 Rollen fiir den leichten Transport - m Artikel-Nr.

+ Backbleche nicht im Lieferumfang enthalten Umbau Linksanschlag 58)
TTRLLY Auflageschienenpaar 80.6877

BKU 507 und BKU 507 CHR

Euronorm- / Backerei-Kiihlschrank
BackblechmaB: 600 x 400 mm

+ \olltlirklihischrank

+ AuBenmaterial: Skinplate-Stahlblech, weiB
+ Fugenloser Kunststoffinnenbehalter

+ Kéltemittel R 600 a

AuBenmaBe B x T x H 720 x 670 x 1995 mm
Temperatur +1°Chis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)

« Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung Bruttloinhalt 488 |

« Elektronische Steuerung o Nutzinhalt 3491

« Digitale Temperaturanzeige | i Anschlusswert 230V/200 W

+ 60 mm Isolierung —= Energieverbrauch 613 kWh/Jahr

+ Umluftkiihlung Energieeffizienzklasse D (EU 2015/1094-1V)

+ Vollttir mit integrierter, vertikaler Griffleiste 4 Roste (605 x 400mm)

+ Turanschlag rechts Zubehtr max. Belastbarkeit

« Servicefreundlich 30 kg pro Rost

+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung )

+ 4 hohenverstellbare FiBe IB\:.tlio?ewwht 12642950
ikelnummer .

BKU 507 CHR wie oben jedoch:
+ AuBenmaterial: Edelstahl (CHR)

Artikelnummer 46.4052




‘%@ K Bs Backerei-Kuhlschranke Premiumline

BKU 614 CNS Friulinox > ¢ kBs

Euronorm- / Backerei-Kiihlschrank
BackblechmaB: 600 x 400 mm

+ Premiumgerat hergestellt in Italien
 Edelstahl Béckereikiihlschrank

+ AuBenmaterial: CNS 18/10, 4-seitig

+ Innenmaterial: CNS

 Elektronische Steuerung mit TTL-Schnittstelle
+ Digitale Temperaturanzeige

+ Umschaltbar, hohe und niedrige Luftfeuchte
+ Verdampferfreier Innenraum

+ Umluftkiihlung

+ Monoblocksystem

* Luftleitbleche flr eine optimale Luftzirkulation
+ Energiesparende Tauwasserverdunstung

+ 85 mm Isolierung

+ Automatische Abtauung

+ Innenraum mit abgerundeten Ecken

* SelbstschlieBende Tir, abschlieBbar

+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
« Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung
+ Klappbare Maschinenfachblende

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS

BKU 614 CNS
BTKU 614 CNS

BKU 914 CNS  Friulinox ¢ kBs

Wie BKU 614 CNS, jedoch:
+ BackblechmaB: 600 x 800 mm

BTKU 614 CNS Friulinox > ¢ kKBS

Wie BKU 614 CNS, jedoch:
Béckerei-Tiefkiihlschrank

Fiir weitere
Informationen und
Preise QR-Code
scannen oder

BTKU 914 CNS Friulinox: ¢ kBs

hier klicken! BKU 914 CNS
BTKU 914 CNS
Wie BTKU 614 CNS, jedoch:
+ BackblechmaB: 600 x 800 mm
N kel +900 | Bruttoinnalt
Auflageschienenpaar 614 99.0332
Auflageschienenpaar 914 99.0333
(Modell  EUIPANTS BKU 914 CNS BTKU 614 CNS BTKU 914 CNS

AuBenmaBe Bx T x H 790x770x 2110 mm 790 x 1050 x 2110 mm 790x770x 2110 mm 790 x 1050 x 2110 mm
Temperatur -3°C bis +10 °C -3°Chis +10 °C -15°C bis -25 °C -15 °C bis -25 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %) 5 (+40 °C/40 %) 5 (+40 °C/40 %) 5 (+40 °C/40 %)
Brutto-/Nutzinhalt 6001/4221 9001/676 | 600174221 9001/676 |
Anschlusswert 230V/375W 230V/375W 230V/622 W 230V/622 W
Kéltemittel R 290 R 290 R 290 R 290
Kélteleistung 555 W 555 W - -
Energieverbrauch 620 kWh/Jahr 602 kWh/Jahr 2.672 KWh/Jahr 2.321 KWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V) B (EU 2015/1094-1V) E (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-1V)
Serienzubehdr 20 Paar Auflageschienen 20 Paar Auflageschienen 20 Paar Auflageschienen 20 Paar Auflageschienen
Gewicht 161 kg 195 kg 172 kg 206 kg
Artikelnummer (Rechtsanschlag) 11.0614 11.0914 12.0614 12.0914
Artikelnummer (Linksanschlag)  11.0616 11.0915 12.0616 12.0915


https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/baeckerei-kuehlung-tiefkuehlung-cl-5-119---2.html

LNk

Glastur-Kuhlschranke ‘~

FLK 365

Getranke-Kiihischrank mit Display und
2 vertikalen Linien LED-Innenbeleuchtung,
in schwarz und weiB lieferbar
+ AuBenmaterial: Stahlblech pulverbeschichtet,
schwarz bzw. weiB
+ Innenmaterial: Kunststoff, schwarz bzw. weiB
+ Isolierglastiir mit schwarzem bzw. weiBem
Kunststoffrahmen mit Griffmulde
+ Umluftkiihlung
+ Automatische Abtauung
und Tauwasserverdunstung
* 5 schwarze bzw. weiBe rilsanierte Roste
 Tlranschlag rechts
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe vorne
+ 2 Transportrollen hinten fiir den
leichten Transport

IHR LOGO

+ Individualisierung durch Labelung
auf Anfrage lieferbar

0>

AuBenmaBe B x T x H 600 x 600 x 2025 mm
InnenmaBe B x T x H 500 x 455 x 1645 mm

462 0,33 | Dosen

St 224.0,5 | PET Flaschen
Temperatur +/-0 °C bis +14 °C
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%)
Bruttoinhalt 3851

Anschlusswert 230V/265W
Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 1.028 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse E (EU 2019/2018)
Gewicht 80 kg

Artikelnummer (schwarz) 919.0026
Artikelnummer (weiB) 919.0025

Rost fur FLK schwarz 81.7396
Rost flir FLK weil3 81.7395
Rosthalter hinten schwarz  81.9072
Rosthalter vorn schwarz ~ 81.9073
Rosthalter hinten weiB 82.1928
Rosthalter vorn weiB 82.1929

CD 350

Glastiir-Kiihlschrank mit LED-Beleuchtung
+ Betriebskontrollleuchte

+ 5 Stufen Temperaturregler

* Temperatur: +2 °C bis +12 °C

+ AuBenmaterial: Stahlblech beschichtet
+ Innenmaterial: ABS Kunststoff

+ Umluftkiihlung, vorgeformte Rostauflagen g

+ Kunststoff-Innenraum

+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar

+ CD 350 Schwarz: Isolierglasttir mit
Kunststoffrahmen und Griffmulde

+ CD 350 WeiB: Isolierglastir mit
Aluminiumrahmen und Griff

+ Tlranschlag rechts, wechselbar
(nicht umbaubar bei Modellen mit Schloss)

+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung

+ \orne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Hinten 2 Transportrollen
+ Serienzubehdr: 6 Roste, weiB bzw. schwarz

+ maximale Besttickung: 322 Dosen a 0,33 |
oder 154 PET-Flaschena 0,5 |
+ Individualisierung durch Labelung
auf Anfrage lieferbar
+ Farbvarianten:
AuBen weiB — Innen weiB
AuBen schwarz — Innen schwarz

Rost 919.0099
Umbau Linksanschlag 55

0>

TR co 350

AuBenmaBe B x T x H 600 x 600 x 1730 mm
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%)

Bruttoinhalt 350 |
Anschlusswert 230V/230W
Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 744 KWh/ Jahr
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018)
Serienzubehdr 6 Roste

Gewicht 70 kg

Artikelnummer (weiB) 919.0005
Artikelnummer (schwarz)  919.0030
UVP in € (weiB) 789,00
UVP in € (schwarz) 849,00

Modell wie oben, jedoch mit Schloss

= co 350 mit Schioss

Tiranschlag rechts
Artikelnummer (weiB) 919.0014
Artikelnummer (schwarz) 919.0035



https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/getraenkekuehlung-cl-5-126---2.html

“%@ KBS Teigknetmaschinen

KP Serie

Teigknetmaschine
+ 400 V Anschluss
+ WeiB-lackierter Stahlkorpus
+ Knethaken und Sicherheitsdeckel aus Edelstahl
+ Spiralumdrehungen: 90 U/min
+ Optional sind fir alle Maschinen
Raderkits erhdltlich
* Eine Geschwindigkeit

Fiir weitere
Informationen und
Preise QR-Code
scannen oder
hier klicken!

optionales Zubehor
* Mechanischer oder digitaler Timer

KMP Serie

Teigknetmaschine

* 400V Anschluss

* Herausnehmbarer Kessel

* WeiB-lackierter Stahlkorpus

+ Hochklappbarer Kopf

+ Knethaken aus Edelstahl

« Sicherheitsdeckel aus Polykarbonat
+ Spiralumdrehungen: 90 U/min

* Eine Geschwindigkeit

optional sind fiir alle Maschinen
Réderkits erhéltlich

T  Arikel-Nr.

Réaderkit @ 130 mm fir Teigknetmaschinen 18-38 kg 5019.0001

Réderkit @ 170 mm fiir Teigknetmaschinen 50 kg 5019.0002

KP Serie — 400 Volt
Kapazitit 18kg /221 25kg/ 321 38kg/ 421 50kg/ 621
AuBenmaBe Bx T x H 670 x 390 x 600 mm 780 x 430 x 710 mm 800 x 480 x 710 mm 920 x 530 x 920 mm
Anschlusswert 400V/0,75 kW 400V/1,5 kW 400V/1,5 kW 400V/2,2 kW
Gewicht 59 kg 92 kg 102 kg 177 kg
Artikelnummer 5011.2003 5011.2004 5011.2005 5011.2006

KMP Serie — 400 Volt

(Model ~ USE KMP 25 KVIP 38 KMP 50

Ausflihrung 18kg /221 25kg /321 38 kg /421 50 kg /621
AuBenmaBe Bx T x H 670 x 390 x 620 mm 780 x 430 x 730 mm 800 x 480 x 730 mm 920 x 530 x 940 mm
Anschlusswert 400V/0,75 KW 400V/1,5 kKW 400V/1,5 kKW 400V/2,2 kW
Gewicht 66 kg 103 kg 118 kg 213 kg
Artikelnummer 5012.2002 5012.2003 5012.2004 5012.2005


https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/teigknetmaschine-cl-5-1032---2.html

Tiefkuhltruhen | HeiBluftofen .

CAL Serie

Tiefkiihltruhe mit geschdumtem Schiebedeckel

+ Schiebedeckel als Ablage nutzbar

+ AuBenmaterial: Stahlblech, weiB

+ [nnenmateial: Aluminium

+ Hochwertiger umlaufender Aluminiumrahmen
+ Temperatur -16 °C bis -23 °C

+ Kaltemittel R 600 a bei CAL 23 bis CAL 46

=
+ Kéltemittel R 290 bei CAL 54 und CAL 62 . Chaco 'r‘jp
« Stille Kiihlung N
* 77 mm Isolierung G
+ Manuelle Abtauung A
+ Manuelles Thermostat 1
+ 4 Rollen zur Selbstmontage beiliegend G 1
+ Mit Kérben bestiickbar
+ Individualisierung durch Labelung
auf Anfrage gegen Mehrpreis
Beispiel fiir Labelung
Fiir weitere
4, Informationen und
Preise QR-Code
scannen oder
zwehsr A hier klicken! L —
Korb 913.0961
I c. CAL 36 CAL 46 CAL 54 CAL 62
AuBenmaBe Bx T x H 764 x 694 x 867 mm 1094 x 694 x 867 mm 1344 x 694 x 867 mm 1544 x 694 x 867 mm 1804 x 694 x 867 mm
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30°C/ 55 %) 4 (+30°C/ 55 %) 4 (+30 °C/ 55 %) 4 (+30°C/ 55 %) 4 (+30 °C /55 %)
Brutto- /Nutzinhalt 2051/163 1 3311/2671 4261/3451 5031/408 1 602 1/489 |
Anschlusswert 230V/ 141 W 230V /153 W 230V/203W 230V /204 W 230V/230W
Energieverbrauch 702 KWh/Jahr 996 kKWh/Jahr 1.383 kWh/Jahr 1.402 KWh/Jahr 1.605 KWh/Jahr
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) E (EU2019/2018) E (EU2019/2018)
Max Anzahl Korbe 2 Korbe (optional) 3 Korbe (optional) 4 Korbe (optional) 5 Kérbe (optional) 6 Korbe (optional)
Gewicht 48 kg 57 kg 65 kg 72 kg 75kg
Artikelnummer 917.0024 917.0037 917.0047 917.0055 917.0063

HeiBluftofen Euronorm

Standard- und Euronorm

+ Edelstahlkorpus

+ Elektromechanische Steuerung

+ Stufenlose Temperatursteuerung
+ Timer mit Signalton

+ Kontrollleuchten

+ Innenbeleuchtung

+ Auflageschienen herausnehmbar
+ Quereinschub

« Tiir mit Doppelverglasung

Fiir weitere
Informationen und
Preise QR-Code

scannen oder
hier klicken!

Ausflihrung

AuBenmaBe Bx T x H
Anschlusswert
Anzahl Heizelemente
Garraum Bx T x H

m HeiBluftofen Euronorm

Umluft, manuelle Beschwadung
und reversierender Motorlauf

835x675x570 mm
N 400V/6,4 kW

2

700 x 420 x 460 mm

Kapazitat 4 Bleche (Roste 600 x 400 mm)
Temperatur bis zu +300 °C

2 Bleche 600 x 400 mm,
Serienausstattun Timer bis 105 Minuten oder un-

9 endlich, Backkammer aus Edelstahl

abgerundet, Wasseranschluss 3/4"
Schienenabstand 80 mm
Gewicht 78 kg
Artikelnummer 1111.2009



https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/kuehltruhe-tiefkuehltruhe-tiefkuehlinsel-cl-5-170---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/heissluftoefen-cl-5-574---2.html

‘%@ KBS Geschirspiilmaschinen Ready Line

apny [N N wir

Ready 1560 AP

3

Ready 1560 AP
und Ready 1565 AP

Geschirrspiilmaschine fiir

Euronorm-Wannen und -Boxen 600 x 400 mm

* Thermostopp

+ 2-fach Sieb vor der Splilpumpe

+ Inklusive Ablaufpumpe

+ Selbstdiagnosesystem

* Inklusive 1 Korb aus Edelstahl (500 x 600 mm)
+ 1 Edelstahleinsatz fir 5 Tabletts

* Double-Flow Pumpe

+ Doppelwandige Konstruktion

* 7 Spllprogramme: 60/90/180 Sekunden
+ 4 Spezialprogramme

+ Federentlastete Exklusivtiir mit Tirkontaktschalter
und zusatzlicher Dichtlippe

« Elektronisch einstellbare
Klar- und Spiilmitteldosierpumpe

* Tiefgezogener Tank

+ Quick-Ready Funktion

* Energy Save

* Tankfléchenfilter

l]* B « Einstellbare Parameter
| * Selbstreinigung
I * Smart Spilarm
Ready 1565 AP

— - W:@;p:_:p}'n seg

m Ablaufpumpe
m Ablaufpumpe

mit eingebautem

— W:@:p:_:p;;n 85

Wasserentharter

I -

Bodenrost 500 x 600 mm fiir Ready 1560/1565 (Tr&gerrost fir Wannen und Boxen 600 x 400 mm)

Korb 500 x 600 mm fiir Ready 1560/1565 (Offener Drahtkorb aus Edelstahl)
Untergestell B 605 x T 703 x H 422 mm fiir Ready 1560

[ZXTTH  Reacy 1560 AP

AuBenmaBe Bx T x H 600 x 700 x 850 mm
Steuerung elektronisch
Anschlusswert 400V/8,8 kW
KorbmaB 500 x 500 und 500 x 600 mm
Max. Glésereinschubhthe 345 mm

Max. Tellereinschubhthe 380 mm
WesorEngangetompera 2y ©0/40/20 o SUnGe
Waschzeit pro Zyklus 60/90/180 Sekunden
Waschpumpenleistung 700 Watt
Boilerheizung/ Tankheizung 6,0 kW/2,1 kW
Boilerinhalt/ Tankinhalt 71/231
Wasserverbrauch pro Waschzyklus 2,4 | bei 2 bar
Ablaufpumpe ja

Gewicht 64 kg

Ablaufsystem Schmutzwasser Automatischer Teiltankwasserwechsel

Artikelnummer 2022.2160

2029.0012
2029.0013
2029.0017

Ready 1565 AP

600 x 700 x 1128 mm

elektronisch

400V/9,8 kW

500 x 500 und 500 x 600 mm

345 mm

380 mm

60/40/20 pro Stunde

60/90/180 Sekunden

700 Watt

7,0 kW/2,1 kW

71/231

2,4 | bei 2 bar

ja

71 kg

Automatischer Teiltankwasserwechsel

2022.2165



Geschirrsplmaschinen Gastroline <

Gastroline
Untertischspulmaschine

Gastroline 3560 AP mit Drucksteigerungspumpe,
besonders geeignet fiir Backerei und Metzgerei,
Euronorm féhig
+ Thermostopp
+ Inklusive Ablaufpumpe mit Teilentleerung
+ Inklusive Drucksteigerungspumpe
+ Multicolour Funktionsdisplay
+ Elektronische Steuerung mit Soft-Touch Bedienung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Doppelwandige Konstruktion
+ Doppelwandige Exklusivtiir mit Federentlastung
+ 3-Stufen-Filtersystem
+ Tankfldchenfilter aus Edelstahl
+ Double-Flow Waschpumpe mit Sanftanlauf
+ Inklusive elektronisch einstellbare Klar- und
Splilmitteldosierpumpe
+ Quick-Ready Funktion
+ Energy Save
+ Programmierbare Programmparameter
durch Techniker
+ Selbstreinigung
+ Smart-Splilarme aus Edelstahl
+ Selbstdiagnosesystem mit Fehlerspeicher
+ Fiir Euronorm-Wannen und Boxen (600 x 400 mm)
+ 1 Universalkorb und 1 Gldserkorb
+ 3 Splilprogramme und 8 Spezialprogramme
+ Parallel-Heating-Funktion

Gastroline 3560 APE
Wie oben, jedoch:
+ Automatischer Wasserenthérter

Fiir weitere

= castroline =={0-C-IIIIN-0-8— < —
L e KBS L

Informationen und
Preise QR-Code

scannen oder

hier klicken! AuBenmaBe Bx T xH 600 x 700 x 850 mm
Steuerung elektronisch
Anschlusswert 400V/8,8 kW
KorbmaB 500 x 600 mm
Max. Glasereinschubhthe 380 mm
Max. Tellereinschubhthe 405 mm
Spullelstu'ng Korbe (bei 15 °C 60/40/20 pro Stunde
m Artikel-Nr. Wasser Eingangstemperatur, 2 bar)
) Waschzeit pro Zyklus 60/90/180 Sekunden
ERIETES LY E0TT 2029.0012 Waschpumpenleistung 700 Watt
Euronorm-Wannen und Boxen
Boilerheizung /Tankheizung 6,0 kW/2,1 kW
Korb 500 x 600 mm i Boilerinhalt / Tankinhalt 71/231
orl X mm flir )
(offener Drahtkorb aus Edelstah) 2029.0013 Wasservgrbrauch pro Waschzyklus ?,O | bei 2 bar
Drucksteigerungspumpe ja/200 Watt
Tabletttragerkorb 500 x 600 mm Gewicht 64 kg
(bis zu 5 Tabletts oder Backbleche, ~ 2029.0020 Artikelnummer 2022.2027
max. Hohe 65 mm)
ntergeste " ) ) -
BxTx H 605 x 703 X 422 mm 2029.0017 Wasserentharter ja (automatischer Entharter)
Artikelnummer 2023.2018



https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/geschirrspueler-cl-5-156---2.html
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